
レシピ名

コラボ企業

19 個分

19個
250g
80g
40g
10g

190g
40g

【トッピングフルーツ】30g
200g
3g

200g
2g

200g
3g　プチドリップ（伊那食品工業㈱）

作り方
【アパレイユ】
①柔らかくしたクリームチーズとグラニュー糖をすりあわせる。
②全卵と薄力粉を順次加えてすり合わせる。
③フロマージュブランと牛乳を加えてすり合わせる。
④タルトカップに絞り入れ軽くタッピングする。

【焼成】
上火：180℃/下火：170℃　18分

【トッピングフルーツ】
冷却したチーズタルトに添える

　フルゴロマンゴー
　プチドリップ（伊那食品工業㈱）
　フルゴロキウイ

　フルゴロストロベリー
　プチドリップ（伊那食品工業㈱）

薄力粉
フロマージュブラン
牛乳

クリームチーズ
グラニュー糖
殺菌全卵

材料

【アパレイユ】30g DI 冷凍バタータルトカップ

コラボ
製品

フルゴロストロベリー DI冷凍バタータルトカップ
フルゴロマンゴー
フルゴロキウイ

池伝フェア2024　コラボレシピ
赤字は池伝製品　青字はコラボ企業製品

フルーツ・チーズタルト

タカ食品工業株式会社

特徴
果肉たっぷりのフルーツソースをのせた、口溶
けの良いチーズ風味のタルトです。

フルゴロ

アパレイユ

タルト
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